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B \ari et femme, unis autour d’'une méme passion, ils
B cxploitent chacun leur vignoble, dans le respect de la
EI s pécificité du terrain, de I'exposition, des cépages.

“\ichel Blot est le maitre de chai des deux exploitations.

. Annle et Michel Blot

. Exploitation familiale - Claude et Annie SAUVAT
Maitre de chai : Michel BLOT
. coteaux pentus de Boudes
Cotes d’Auvergne Boudes — AOC - Vin de Pays du Puy de Déme
Surface : 10 ha de vignes en Gamay , Pinot Noir et Chardonnay
coteaux exposeés sud sud-est
argilo-calcaire
vignoble de coteaux parfois aménagés de terrasses soutenues
par des murs de pierres
15/20 ans
guyot double courte
meéthode dite « lutte raisonnée »

vendange a la main de maniere a respecter la qualité de chaque

grappes
septembre — octobre
vinification séparée par cépages
inox
en barriques pour certaines cuvées de Pinot Noir, Gamay et
Chardonnay

I 10 a 13 mois
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L'histoire du vignoble auvergnat n'est pas un long fleuve tranquille. Il atteignit
son apogée au 19éme siécle : le siécle d'or et d'espoir ou sa superficie avoisinait
45 000 hectares pour passer a seulement 1200 aujourd’'hui. Le déclin du monde
viticole eut lieu dans les années 1885 a 1912 sous les effets conjugués du

phylloxera et du mildiou qui anéantirent presque le vignoble.

Les vignobles comme Boudes, élaborant des vins de qualité, ont toujours trouveé
des hommes passionnés.

Claude SAUVAT a fait parti de ces personnages. Dans les années 70, il part de
rien, et commence areplanter de la vigne. D@nnées en années, le Domaine s@st
agrandit et compte aujourd@ui 11 hectares.

Annie, safille, et Michel Blot, son gendre, |@nt rejoint en 1987. Depuis, le
Domaine SAUVAT n@ de cesse de continuer a parfaire la qualité de ses vins. La
construction d@n cuvier de vinification, d@n chai de barriques, d@ne salle
d@mbouteillage et de stockage ainsi que d@n caveau de vinification attestent des
efforts qualitatifs réalisés.

Michel BLOT, chargé de la vinification, devint dans notre région un précurseur
des élevages en barriques qui fera la réputation du Domaine SAUVAT,
notamment avec ses fameuses cuvées Chardonnay et Pinot Noir élevage Bois.
Depuis Michel, toujours vinificateur du Domaine SAUVAT, homme a contre-
courant, a créé son propre vignoble de 0,40 ha proposant des vins atypiques et
originaux notamment des vins « liquoreux » (en tardive et vin dit « de paille »).

Son dernier né, Petite Folie, est un vin Rosé d@n autre style .
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Cépage Chardonnay

Sol argilo calcaire

Récolté a la main

* nez rappelant des notes délicates de fleurs blanches,
*robe or avec des reflets verts.

A déguster en apéritif ou sur des poissons grillés ou en papillotes
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Cépage Gamay

Sol argilo calcaire

Récolté a la main

* gamay friand et fruité légérement épicé et poivre,

e couleur rouge intense.

D’apreés la légende au lieu dit « le Donazat » se dressait un chateau appartenant a
des Demoiselles et refuge des Iépreux. Aujourd’hui cette mémoire hospitaliére
perdure dans le vin issu de cette vigne que I'on offre avec générosité aux amis
qgui arrivent a I'improviste.

Un plaisir immédiat a déguster mais qui peut aussi attendre en cave 2 ou 3 ans.
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Cépage Pinot noir
Sol argilo calcaire
Récolté a la main
e couleur rouge rubis, pinot enveloppant par sa douceur,

* nez de pruneaux mars et cerise. A déguster de suite ou attendre 1 ou 2 années.

B s A & SRS S Y S R S S
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Cépage Gamay
Sol argilo calcaire
Récolté a la main
* robe saumonée claire,
* nez de notes florales.

A déguster de suite, c’est un excellent plaisir d’été a I’'ombre d’une tonnelle.



Cépage Chardonnay

Sol argilo-calcaire

Récolté a la main

* belle puissance en bouche qui en vieillissant deviendra plus ronde.

A laisser s’épanouir avant de le deguster en apéritif ou sur des poissons de

riviere agrémentés d’une sauce beurre blanc.



%

: , )
Cépage Pinot noir
Sol argilo calcaire
Récolté a la main
* Pinot noir typé cerises kirchées,
*robe rubis intense,
* bouche tout en rondeur.
A laisser s’épanouir un peu avant de le servir pour accompagner une volaille rotie

Ou en sauce.

Cépage Gamay

Sol argilo calcaire

Récolté a la main

* gamay profond et ample,
» de couleur grenat intense,

* nez d’épices et de poivre.
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Cépage Gamay
Sol argilo calcaire
Récolté a la main
e gamay couleur encre, profonde
*nez d'une grande richesse aromatique
* bouche harmonieuse possédant des tanins puissants mais ronds.

Un peu de temps lui profitera.
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Les Demoiselles oubliées du Donazat

Médaille d’Or en 1999 , 2002 , 2003, 2004 , 2005 , 2006 , 2007, 2008 , 2010, 2011
Concours général Agricole des Vins de Paris

Médaille d’Argent en 2000 , 2002 , 2005 , 2006 , 2007 , 2008 , 2009 , 2011
Concours Général Agricole des Vins de Paris

Médaille d’ Or en 1999, 2007 Concours des Grands Vins de France de Macon

Sélectionné depuis plus de 15 ans au Guide Hachette des Vins

(Deux étoiles pour le 2005 au Guide Hachette 2007 )

Cité par le Guide Petit Futé depuis 10 ans

Demoiselles 2005

Intensément coloré , empreint d’épices et de fruits noirs , il est si structuré et
charnu qu’il saura attendre 2 a 3 ans ( Guide HACHETTE 2007 )

Demoiselles 2005 : Belle richesse aromatique au nez et en bouche : agrumes et
fruits rouges , une certaine minéralité ; un beau vin simple ( Guide PETIT FUTE
2007)

Chardonnay Bois
Sélectionné par le Guide Hachette des Vins 2012 sur le millésime 2009
« Dans le verre , une belle teinte jaune paille et de fines senteurs d’agrumes et de

toast . En bouche , de la complexité et de la souplesse , de la fraicheur.

A boire dans I'année , sur un poisson de riviére «
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Chardonnay Bois, 2003

Cité par le Guide Fleurus des vins 2006 (les 4000 vins préférés des sommeliers
francais.) et noté 15/20.

« Robe aux reflets dorés. Nez dévoilant des parfums de fleurs blanches. Bouche
aromatique, marquée par des arémes de fruits blancs et de vanille. Finale d’'une
belle longueur».

Chardonnay Bois 2004 : sélectionné dans le Guide PETIT FUTE 2007

Concours des Chardonnay du Monde :
Médaille d’Argent pour le millésime 1996

Médaille de Bronze pour le millésime 1997

sélectionné au Guide HUBERT des Vins 2011 pour le millésime 2009

4/5 verres

Un nez de griotte aves des épices boisées , de la pivoine. Bouche fruitée
aromatique avec des tanins épicés , de la fraicheur , une belle allonge .

Pinot noir Bois 2007

deux étoiles dans le Guide Hachette des Vins 2010

« somptueuse cuvee de Pinot Noir élevée sous bois . D’'une couleur grenat , aux
reflets tuilés , elle dévoile un nez de cerise et de confitures mdres. Ample et
ronde , la bouche se développe longuement sur les fruits noirs .Sa finale aux
notes grillées apparait plus chaleureuse .

Pinot noir Bois 2004

Deux étoiles dans le Guide Hachette 2007

le 2003 Cité par le Guide Fleurus des vins 2006 et noté 17/20.
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« Vin rubis aux reflets d’évolution dont les arémes «évoquent la griotte typique
du Pinot Noir . Quelgques notes boisées héritées de 12 mois de Flts s’y mélent
avec subtilité. (HACHETTE 2007 )

Robe rouge vif , bel aspect. Nez de petites baies sauvage , tres plaisant .En
bouche un vin croquant sur le fruit qui séduit par sa fraicheur et son harmonie
d’ensemble ( Guide GILBERT ET GAILLARD 2008 note 85/100) .

Pinot noir Bois 2003

Robe violet pourpre. Nez puissant et fruité, bouche tout en fraicheur, dévoilant de
superbes notes de petits fruits rouges, vin élevé douze mois en barriques, déja
agréable a boire des maintenant mais capable de vieillir encore cing a six ans» (
FLEURUS 2006 ).

Cité par le Guide Hubert 2005

Gamay Bois

Sélection par le guide HUBERT 2011

Gamay bois 2009 3,5/5 verres — Médaille de Bronze au Féminalise 2011
Beaucoup de fruits rouges framboisés et épicés avec une bouche aromatique
bien lissées et des tanins frais .

Gamay bois 2004 : Robe soutenue aux reflets violacés . Le nez associe le fruit
rouge a des notes viandées et minérales étonnantes. En bouche , un vin
rectiligne au fruit net , a la structure plutét Iégere , dont on retient I’équilibre
d’ensemble . (Guide GILBERT et GAILLARD 2008 ) note 84/100

Guide des Grands Vins de France 2009 — Michel Bettane et Desseauve

Gamay bois 2006 : « de toutes les cuvées sous bois , la cuvée Gamay bois 2006
reste la plus équilibrée avec une fraicheur de petits fruits rouges et une bouche

souple

14



#$$% noté 83/100 Gilbert et Gaillard

&' #E$(

Sélectionné par le Guide Hachette des Vins 2012

Annie SAUVAT propose un vin de gamay pur élégamment vétu d’'une riche robe
rubis a reflets violines . Le nez intense évoque des fruits rouges confiturés , le

pruneau , la réglisse accompagnés d’'un léger grillé .

Sélectionné par le guide HUBERT des Vins 2011

4/5 verres

Un nez de framboise sauvage , des notes de cuir , de boisé discret . La bouche

est fruitée , structurée aves des tanins poivrés , de la concentration .

Mythigue 2005

médaille d’OR au Challenge Internationale du Vin 2007
citation au Guide HACHETTE 2008

Prix des Vinalies 2007
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---- Décembre 2011

Prix d’excellence Paris 2012

1 er millésime AOC Cobtes d’Auvergne
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---- Mars 2011
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La loire , la Sioule et le Couzilloux

le chardonnay Auvergnat de SAUVAT
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---- Février 2011
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Annie SAUVAT en taille dans les vignes ( vidéo )

Dégustation de 3 vins de Boudes
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commentaire de déqustation
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Chague année, au mois d’avril, le caveau est ouvert tout un week-end pour des
dégustations au rythme de chacun. Annie SAUVAT met beaucoup de cceur a
inviter des producteurs fermiers pour un marché ala ferme dont la saveur des
produits du terroir est exalté par ces différents vins .
C’est aussi I’occasion de rencontrer des artistes locaux contemporains .
Balades dans les vignes , sur le site grandiose de la Vallée des Saints et du
village de Boudes combleront les amateurs de nature et de patrimoine .

A la cave, 2 journées de dégustation le 31 Mars et 1 avril 2012

%

Chaque année depuis plus de 15 ans , Annie SAUVAT met a disposition les murs

de son caveau de dégustation, pour exposer des toiles contemporaines .

#S, #
Avril — Mai Christophe DALECKI
Juin — Juillet Josiane DEBRIS

Aout — Septembre Maryse DADET
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Il ay plus de 20 années ,
Annie SAUVAT atoujours été partante pour trouver des prétextes a l'alliance du

vin avec la culture.
Pendant quatre années, elle a donné une visibilité au festival du cours métrage de

Clermont-Ferrand en imprimant des étiquettes spéciales pour ses cuveées.
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Annie SAUVAT

Route de Dauzat 63340 Boudes

Tél : (33) 04 7396 41 42 - Fax : (33) 09 70 32 31 46

Site : http://sauvat-vins.com - Email : sauvat@terre-net.fr
Blog : http://sauvat-vins.com/weblog/

Facebook : Domaine Annie SAUVAT

Horaires d’ouverture :
Lundi au Samedi : 9h a 12h et 14h a 19h - Dimanche : 9h a 12h.
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